
MOZZARELLA AU LAIT 
DE BUFFLONNE 
par La maison de la Mozzarella 

Fabrication de fromage 
15 rue violet 75015 Paris 

N°160 

Fromage frais à pâte filée molle, au lait entier 
de bufflonne d’origine italienne. Travail manuel 
artisanal de la 3e génération. Savoir-faire 
permettant de maîtriser les différents types de 
fermentation du lait caillé pour en faire divers 
fromages . 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

LAURÉATS DE L’ÉDITION 2017 


